
Saeco kreiert mit der IperAutomatica Premium das perfekte Gerät für die 
Kombination der Marktsegmente OCS und Vending und präsentiert sich 
nun im neuen, modernen Design. Die professionellen Komponenten eig-
nen sich perfekt für kleinere Unternehmen, Büros und das Ho.Re.Ca.-Seg-
ment. Dabei bietet die IperAutomatica Premium ein Top-Preis-Leitungs-
verhältnis. Die IperAutomatica Premium kann 8 Getränke mit direkter 
Anwahl, sowie 14 Getränke mit Vorwahl ausgeben. Zusätzlich zur be-
kannten IperAutomatica wurden die Kapazitäten der Instantbehälter mit 
der Premium-Variante nun vergrößert, ohne dabei an kompakten Maßen 
zu verlieren. Auch wenn kein Platz für einen Milchkühler vorhanden ist, 
punktet die IperAutomatica Premium durch perfekten Milchschaum mit 
Instantprodukten. Die IperAutomatica Premium eignet sich somit bestens 
für die Aufstellung im Küchenbereich. Der Wassertank kann aus drei ver-
schiedenen Richtungen (von links, von oben, von rechts) entfernt werden 
und ist in der Aufstellung somit noch flexibler. Die IperAutomatica Premi-
um bietet die ideale Lösung für alle Standorte, die einen Tassenbedarf von 
bis 50 Tassen am Tag und eine große Auswahl an Getränken verlangen. 

Ausstattungsmerkmale
• Vending Profi Komponenten (Brüheinheit, Mahlwerk, Boiler)
• 	�modulare Serviceelemente für einfachen und schnellen Service

(Instant, Mahlwerk, Brühgruppe)
• 	�Behälter und Wassertank harzbeschichtet gegen Lebensmittelrückstände
• �	�die Abdeckklappe des Automaten kann zum Befüllen angehoben

oder komplett entfernt werden
• hohe Kaffeeausgabe (145 mm)

• abschließbare Fronttür
• elektronisch kontrollierte Boilertemperatur
• kapazitiver Wasserstandssensor
• 	�Anschluss an die gängigsten Zahlungssysteme (MDB, 

Executive - externe Box) und das Erstellen von Statistikdaten mit
EVA-DTS Protokoll

• Energiesparmodus

Benutzeroberfläche 
• 	�Bedienfeld mit 8 membranbeschichteten, einfach lesbaren Tasten

für eine direkte Getränkeauswahl auf Knopfdruck
• 1 Produktwahltaste für Vorauswahl
•	� einfarbiges Grafik-Display 
•	� Fotorealistische Icons

Optional erhältliches Zubehör
(nicht im Lieferumfang) 
• Zahlungssystem Münzprüfer
• Kit Tassentisch (für Espressotassen)
• Unterschrank
• Kit Festwasser
• Kit Heisswasser
•	 Kit 5 Tasten
• Kit für elektromechanischen Zähler
• Kit EVA-DTS 6.0 mit serieller Verbindung
• Kit EVA-DTS 6.0 mit Infrarotverbindung

IperAutomatica Premium
Perfekt für kleine Unternehmen, Büros und den Ho.Re.Ca-Bereich

NEUES DESIGN



Technische Daten Iper Automatica Premium
Art-Nr. 9J0050
Aufbau
Abmessungen (B x H x T) 350 x 550 x 550 mm
Gewicht 30,2 kg
Material Gehäuse lackierter Stahl

Elektrische Eigenschaften
Netzspannung 220-240 V/50-60 Hz
Leistung 1550 W

Wasserversorgung
Boiler 1
Boilerkapazität 300 cm3 
Material Boiler Messing-TEA-beschichtet

Wasseranschlüsse
Wasserversorgung Wassertank 4 L (mit Schloss) | optional Festwasserkit 3/4 Zoll

Weitere Funktionen
Tassenleistung/Tag* 50
Bohnenbehälter 1
Instantproduktbehälter 2
Mischer 1
Inhalt Kaffeesatzbehälter 25Tabs
Brühgruppe 9 g
Anzahl Produktwahltasten 8
Anzahl Vorwahltasten 1

Produktkapazitäten
Kaffeebohnen 1 kg
Instantkaffee 0,35 kg
Schokopulver, Milchpulver/Topping 0,90 kg

* Richtwert, Leistung kann im täglichen Betrieb variieren

CE, VDE geprüft

• Energieeffizienzklasse A+

Optionales Zubehör (nicht im Lieferumfang enthalten)

Unterschrank IperAutomatica
Art. Nr. 10005310

Professionelle

Zulassung

für Betrieb

im Gewerbe


